


①業界初！※

食物繊維（難消化性デキストリン）40％以上配合

整腸作用、食後血糖の上昇抑制、食後中性脂肪の上昇抑制など多数の
生理機能が報告されている注目素材である≪難消化性デキストリン≫を
だし業界で初めて40％以上配合しました。 ※弊社調べ

はここが違う！！





②身体に嬉しい無添加＆アレルギーフリー！

一般的なだしの素に使用されているグルタミン酸ナトリウムなどの
化学調味料をはじめ、人工香料・人工甘味料・合成着色料・保存料
など一切の食品添加物を含まない無添加だし。

食物アレルギーを引き起こす危険のある特定原材料等の28品目を
一切含まないアレルギーフリーのだし。

はここが違う！！



③こだわりの天然の素材！

はここが違う！！



④驚きのカロリー50％以上オフ！

1gあたり1.2kcalと一般的な顆粒和風だし※

に比べて約50％カットしました。
※日本食品標準成分表（七訂）比較

はここが違う！！

224kcal

122kcal

顆粒和風だし THE DASHI

カロリー値

■栄養成分表示（100gあたり）
熱 量 122kcal
たんぱく質 10.9g
脂 質 0.6g
炭 水 化 物 51.4g

―糖 質 7.2g
―食物繊維 44.2g

食塩相当量 31.9g （推定値）



「#THEDASHI」での投稿数
287件（2020年12月1日現在）

putimiko様 1219_mayo様amikuma様

migram370919様baobab0925様

namiv66v様

食品添加物無添加、アレルギー27品目
不使用なので安心ですね。細かい粉末
なので使いやすい～♪

tomoky_taka様
食物繊維を40％以上配合で無添加、アレ
ルゲンフリー、そしてなにより、この
スッキリしたパッケージが魅力的。

ピザ生地に少しだけ混ぜたのが
kastukonmi さんの＃THEDASHI。
コクが出ました。ご馳走さまでした。

食品添加物無添加、食物繊維40％以上配
合で、カロリーを大幅カット、アレルゲ
ンフリーで安心なお出汁。パッケージも
とってもオシャレ。

豚汁の出汁はkatsukonmi 様のもの。
最高に美味しい豚汁でした。

出汁に食物繊維て初めて聞きましたが体
の事を考えるとヘルシーだし嬉しいです
ね。
パッケージもシンプルでカッコいい！！

butayumi様

この出汁ちゃん、食後の血糖値や中性脂
肪上昇を抑えてくれる作用があるそうで
す。
我が家のおでぶっちょ父ちゃん（笑）に
ぴったり。

食物繊維を40％以上配合！食品添加物無
添加！アレルギー27品目不使用！の安全
なお出汁です。そしてパウダータイプな
のでとても使いやすいです。

（コメント一部抜粋）



and more…







オンラインショップ


